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ZA 4 HAMEURGERA: 1 pakiranje PIK Cheeseburgera
(4 plieskavice), & hamburger peciva

KARAMELIZIRANI LUK: fjubiZasti luk, Zvijezda ekstra
djevitansko maslinovo ulje, Zlica Setera, Zvijezda aceto
balsamico, Zlica meda

DODATC: Zvijezda Speksi umak, Zvijezda Burger umak,
svjeia rajcica, zelena salata, mozzarella, kiseli krastavci

PRIPREMA:

Na rodtilju ispecite PIK Cheesburgere, a kada su oni gotovi. na re3etku stavite hamburger

peciva kako bi se zapekla i bila hrskava. Svi znaju kako dobar burger tini dobar komad
mesa; ali i dodatci. Uz ovaj cheesburger savrieno se uklapa karamelizirani Juk., Luk
ofistite | narefite na polumjesece. Savite ga da se dinsta na unaprijed zagrijanu-tavy
5 maslinowim uljern. Dodajte Eicu 3ecer, 100 ml Zvijezda aceto balsamica i Zlicu meda
te sol i papar. Pustite da se sve zajedno pirja pa maknite s vatre, Pripremite Zvijezda
Burger i Speksi umak, operite i otistite salatu, narezite rajcicu, mozzarelly i kisele
krastavece, Sada krece zabavni dio slaganja sayr3enog Cheesburgera, a redoslijed slaganja

sastojaka ostavljamo vama na valju,
DOBAR TER!
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Lepinje moZete pripremiti sami ili kupiti ve¢ gotove. Koje god odabrali, naredita ih na
kriske kao to biste narezali kruh. Cevape ostavite kratko na sobnoj temperaturi pa na
svaku krisku razmaZite po jedan cevap. Meso razmaZite od ruba do ruba, a potom
njeno utisnite prstima po povriini svake kriske.

Mazalice pecite na rostilju, grill ili obi€noj tavi. Na zagrijanu | nauljenu reSetku ili tavu
poloZite ih namazanom stranom prema dolje. Bit ce pecene nakon nekoliko minuta, a
potom iR okrenite | pecitz donju stranu joi nekoliko minuta, Ukupno vrijeme pecenja
ovisi o jatini vatre. i

Ovako pripremljene mazalice prema Zelji moZete posuti mryljenom ljutom paprcicom.
PosluZite ih'uz Sopsku salatu, nasjeckani ljubicasti luk, BEQ umak ili ketchup. Kolicine
mesa, lepinja i dodataka prilagodite velicini vaseg drustva. U A ]’[

ZA 3 HAMBURGERA: 1 pakiranje
Ameritkog burgera (6 pljeskavica),
3 hamburger peciva

ZA COLESLAW SALATU: bijeli kupus,
crveni kupus, mrkva, stabljika celera,
majoneza, kiselo vrhnje, dat, sol, papar

OSTALO: mozzarella sir, slanina, zelena
salata, ljubitasti luk, svjeda rajfica

PRIPREMA:

Pripremite sve sastojke potrebne za slaganje hamburgera - meso, pecivo | dodatke.
Pecivo moZete koristiti kupovno ili ispeci. Pripremite | Zvijezda umake po Zelji,
Meizostavan dio dobrog hamburgera je i popularni coleslaw. Pripremite ga tako da na
trakice nareZete bijeli i crveni [poznatiji kao ljubigasti) kupus pa pomijesate s 1 2icom
majoneze, 2 Zlice kiselog vrhnja, malo octa te soli i papra prema ukusu. Ohladiti prije
poslufivanja. Operite zelenu salatu, rajéicu narefite na plotke kao i ljubigasti luk te
mozzarella sir, Slaninu narefite na trakice pa ispecite na tavi ili u pecnici, Zapalite
rodtil] | pustite da se reSetka dobro ugrije. Ispecite burgere prema viastitom ukusu
(1ate ili slabije peteno), kratko prepecite | prerezana peciva pa krenite slagati
hamburgere. Amernicki burger je idealan za dupli hamburger pa se odvatite | na ovu

Kombamapiyad vn upiepin. DOBAR' TEN!

BBQ TIPS & TRICKS

1. Marinade €ine meso meksim i socnijim. Marinirajte ga do otprilike 3 s' .

2. Kako bi savrieno ispekli cevapéice, natjerajte ih da pleu,
odnosno £esto ih okretite | pazite da ne zagore!

3. Svjeie kobasice prije rostiljanja prelijte vrelom vodom,
a potom ih premazite uljem - tako nece puknuti.

4. Sve sastojke rainjiéa narezite na jednaku debljinu

kako bi se jednakao ispekli.

si ovaj naziv uzalud!
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